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ESP-UNESP-INSTIT.DE BIOCIENCIAS-C.RIO CLARO

Estudo Técnico Preliminar 7/2026

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: IB/CRC

2. Descricao da necessidade
GENEROS ALIMENTICIOS NAO PERECIVEIS

O Restaurante Universitario da UNESP campus de Rio Claro atualmente atende 350 pessoas diariamente tanto do Instituto de
Biociéncias - IB quanto do Instituto de Geociéncias e Ciéncias Exatas - IGCE e tem por objetivo o preparo e o fornecimento de refeicbes
nutricionalmente equilibradas com qualidade higiénico-sanitaria e seguranga alimentar e nutricional, proporcionando satisfacdo ao

usuério, garantindo acesso a alimentagdo de qualidade e baixo custo, viabilizando a permanéncia dos estudantes na instituicdo e,
consequentemente, seu melhor desempenho académico

Os géneros alimenticios sédo de suma importancia para o funcionamento do restaurante do IB de Rio Claro devido a sua utilizagdo na
execucdo dos cardapios. Estes itens garantem o desenvolvimento das atividades operacionais da cadeia de producéo das refeiges
ofertadas aos comensais por ser a Unica forma de ofertar uma alimentagdo balanceada e de baixo custo, ja que ndo ha outros
restaurantes dentro do campus. Sem o fornecimento dos géneros ndo ha como dar continuidade as atividades desse setor.

Diante disso, pretende-se com esse instrumento, realizar a aquisicdo de géneros alimenticios para suprir a demanda de producgéo de

refeicbes do Restaurante Universitario da UNESP - campus Rio Claro, conforme condi¢8es, quantidades, exigéncias e estimativas
estabelecidas nesse Estudo Técnico Preliminar - ETP.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
SECAO TECNICA DE NUTRICAO MARCIA MARIA DE ANDRADE

4. Descricdo dos Requisitos da Contratacao

O prazo de entrega dos bens é de no maximo 10 (Dez) dias corridos, contados do recebimento da solicitagéo feita por nota de empenho
ou, em remessas parceladas de acordo com as demandas da administracdo e sempre acompanhada no ato da entrega pela nutricionista
ou por servidor da se¢éo capacitado.

O prazo de validade dos produtos sera de no minimo dois tergcos do prazo de validade indicado pelo fabricante.

Os bens serdo recebidos provisoriamente no prazo de 5 (cinco) dias, pelo(a) responsavel pelo acompanhamento e fiscalizagao,
Almoxarifado do Campus e setor requisitante, para efeito de posterior verificacdo de sua conformidade com as especifica¢cdes constantes
no Termo de Referéncia e na proposta.

Os bens poderéo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificagfes constantes no Termo de Referéncia e
na proposta, devendo ser substituidos no prazo de 10 (dez) dias corridos, a contar da notificagcdo da contratada, as suas custas, sem

prejuizo da aplicagcdo das penalidades.

Os bens serédo recebidos definitivamente no prazo de 5 (cinco) dias, contados do recebimento provisorio, apds a verificacdo da qualidade
e quantidade do material e consequente aceitacdo mediante termo circunstanciado.
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Na hipoétese de a verificagdo a que se refere o subitem anterior ndo ser procedida dentro do prazo fixado, reputar-se-4 como realizada,
consumando-se o recebimento definitivo no dia do esgotamento do prazo.

O recebimento provisério ou definitivo do objeto ndo exclui a responsabilidade da contratada pelos prejuizos resultantes da incorreta
fornecimento dos bens.

As entregas dos alimentos devem ser feitas de Segunda a Sexta (dias Uteis), no horario de 07h as 10h.
Mercadorias entregues em feriados, locais ou nacionais, e finais de semana néo seréo recebidas.

Os alimentos devem ser transportados em carro limpo e adequado para o transporte de alimentos, podendo ser vistoriado pelo
nutricionista responsavel pela elaboragéo do cardapio ou alguém designado por este.

Os alimentos que precisam de temperatura controlada para sua conservagdo, como carnes, leites e derivados, devem ser transportados
obedecendo a esse critério. A temperatura destes sera verificada no ato do recebimento e caso haja alguma discrepancia com o
recomendado a mercadoria sera devolvida.

Os produtos serdo conferidos quanto a: Quantidade pedida indicada na ordem de compra, quantidade indicada na nota fiscal e
quantidade entregue; Especificacdo dos alimentos, descrita no edital do pregdo; qualidade e condicdes da embalagem; Data de validade;
Temperatura, para alimentos que necessitam de temperatura controlada para a conservagdo do mesmo.

Qualidade do produto in natura:

Definicdo de Qualidade: Consideram-se alimentos de primeira qualidade aqueles que estejam dentro de suas embalagens originais,
estando estas limpas, sem possuir cheiro ou cores diferentes daqueles especificos aos alimentos, sem rasgos ou amassamento. As
embalagens devem conter data de validade, registro em 6rgdo competente (de acordo com cada produto), além de possuir as
caracteristicas especificadas na descricdo dos alimentos licitados:

Com relagdo as carnes, estas devem ser transportadas sob refrigeracao, estando refrigerada ou congelada no momento da entrega, de
acordo com a especificacéo do fabricante. Devem apresentar-se firmes, sem presenca de manchas esverdeadas, sem partes amolecidas
ou pegajosas. Devem estar ausentes de gorduras, nervos, aparas, peles e o0ssos, de acordo com a especificacdo da licitagdo. Devem
apresentar odor caracteristico e devem estar em suas embalagens originais.

Com relacdo aos demais produtos, devem vir em suas embalagens originais, estando estas integras, sem sinais de amassamento, de
rasgos, de trincas ou de qualquer sujidade.

As empresas deverdo entregar 0os géneros alimenticios em transportes, conforme exigéncias abaixo (RDC n° 216 da ANVISA (09/2004):
| - Para transporte de todos os géneros alimenticios o carro deve ser fechado;

1. - Para transporte de carnes ndo defumadas (bovina, de peixe, suina, de frango), de frios e manteiga, o carro deve ser fechado
isotérmico e refrigerado e os produtos deverdo estar acondicionados em caixas proprias, ndo vazadas, devidamente higienizadas;

III. - O transporte de géneros com caracteristicas diferentes ndo pode ser efetuado em um mesmo carro a0 mesmo tempo, por
exemplo, ndo pode estar juntos em um mesmo transporte: vegetais e carnes; material de limpeza e géneros alimenticios;

IV. - Os transportes deverdo apresentar-se em bom estado de conservacédo e em condi¢des higiénicas satisfatorias.

5. Levantamento de Mercado

O IB de Rio Claro possui restaurante universitario proprio que atende a comunidade unespiana, desse modo, a solucdo escolhida para
suprir a necessidades de oferta de alimentos deve considerar a estrutura existente e os padrdes exigidos pela unidade e pelos demais
orgéos fiscalizadores.

Os itens contemplados pela aquisicdo supracitada, em tela atendem essencialmente as necessidades, do RU do Instituto de Biociéncias -
Campus Rio Claro, pois, além de suprir a necessidade de execuc¢do dos cardapios elaborados, proporcionam o bem-estar social, de
modo a qualificar os ambientes para o pleno uso.

Foi realizado uma pesquisa de mercado para identificar os principais fornecedores de cada género alimenticio, incluindo cooperativas

locais, distribuidores regionais e grandes redes de abastecimento. Além disso, séo encontradas varias licitagdes com 0 mesmo objeto,
demonstrando a viabilidade da contratagdo em tela.
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6. Descricao da solucao como um todo

A solucdo a ser contratada consiste na aquisicdo de géneros alimenticios, para atendimento as demandas usuais do Restaurante
Universitario - RU do Instituto de Biociéncias - Campus Rio Claro, devendo atender as especificagfes constantes na descrigdo da tabela

localizada no tdpico 7 do presente ETP que trata da estimativa das quantidades a serem contratadas.

A entrega dos materiais devera ocorrer no prazo de 10 dias corridos, contados da formalizacdo da solicitagdo, mediante envio da Nota de
Empenho, através de e-mail, em remessa Unica, no seguinte endereco: Avenida 24 A, no 1515, Bela Vista — CEP.: 13506-900, Rio Claro
ISP, no horério das 07h00min as 10h00min.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

A quantidade estimada de alimentos a serem adquiridos no periodo de 12 meses foi calculada com base no cardapio proposto,
ndamero de comensais, valor per capta (quantidade de alimento a ser consumido por pessoa), peso liquido (efetivamente ingerido
para ser utilizado pelo organismo), fator de coccao (fator que prevé as perdas ou ganhos inevitaveis ocorridas durante a etapa de
coccgdao) e, por fim, o peso bruto (peso do alimento tal como se compra, antes deste ser submetidos as operagdes preliminares para
sua preparacao).

Para o planejamento da nova contratacéo, a fim de minimizar erros e falhas, também é analisado sempre o consumo médio dos
géneros no periodo de 11 meses e feita as alteragdes cabiveis.

Apbs determinacdo do peso bruto, foi realizado o célculo de utilizacdo dos alimentos por més, acrescido 10% como margem de
seguranca e por fim multiplicado por 12 meses, finalizado com a quantidade final para o pedido de compras. Foi considerado

também o nimero de alunos que fazem refeicdes no R.U da UNESP - campus Rio Claro de segunda a sexta-feira (dias Uteis).

~ UNIDADE DE |QUANTIDADE
ITEM ESPECIFICACAO CATMAT MEDIDA TOTAL
Macarrédo
Teor De Umidade: Massa Pré-Cozida
Base Da Massa: De Farinha De Trigo
1 Ingredientes Adicionais: Com Batata 459008 KG 150
Tipo: Fresca
Apresentacéo: Nhoque
Gordura Vegetal - Margarina
Tipo: Margarina
2 Subtipo: Cremosa 616858 EMB 5009 50
Composic¢do Bésica: Minimo De 80% De Gordura
Sabor: Sem Sal
Suco
Apresentacao: Liquido
3 Sabor: Abacaxi 279608 GL 5L 60
Tipo: Natural
Caracteristicas Adicionais: Concentrado
Suco
Apresentacao: Liquido
4 Sabor: Laranja 279605 GL 5L 60
Tipo: Natural
Caracteristicas Adicionais: Concentrado
Suco
Apresentacao: Liquido
5 Sabor: Maracuja 252285 GL 5L 60
Tipo: Natural
Caracteristicas Adicionais: Concentrado
Suco
Apresentacao: Liquido
6 Sabor: Tangerina 206178 GL 5L 60
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Tipo: Natural
Caracteristicas Adicionais: Concentrado

Suco

Apresentacao: Liquido

Sabor: Goiaba

Tipo: Natural

Caracteristicas Adicionais: Concentrado

252016

GL 5L

50

Suco

Apresentacao: Liquido

Sabor: Uva

Tipo: Natural

Caracteristicas Adicionais: Concentrado

279607

GL 5L

60

Suco

Apresentacao: Liquido

Sabor: Acerola

Tipo: Natural

Caracteristicas Adicionais: Concentrado

279610

GL 5L

30

10

Suco

Apresentacdo: Liquido

Sabor: Limao

Tipo: Natural

Caracteristicas Adicionais: Concentrado

279606

GL 5L

40

11

Massa Alimenticia

Tipo: Para Lasanha

Base Da Massa: Farinha De Trigo Refinada
Apresentacao: Fresca/Resfriada

Formato: Rolo

465350

KG

150

12

Condimento
Tipo: Alho
Apresentacéo: Pasta

463861

KG

15

13

Amido
Base: De Milho

459077

EMB 500G

14

14

Ché Alimentacéo
Tipo: Camomila
Apresentacao: Saquinho Com 1 Grama

353665

CX 15 UNID

100

15

Condimento
Tipo: Urucum
Apresentacao: P6

463937

EMB 500G

15

16

Farinha De Milho

Gréo: Amarelo

Tipo: Biju

Apresentacao: Torrada

Caracteristica Adicional: Transgénico
Ingrediente Adicional: Fortificada Com Ferro E
Acido Folico

459015

EMB 500G

80

17

Farinha De Rosca
Base: De Pao Torrado
Apresentacdo: Granulos Finos/Médios

459152

EMB 500G

150

18

Farinha De Trigo

Grupo: Doméstico

Tipo: Tipo 1, Especial

Ingrediente Adicional: Fortificada Com Ferro E
Acido Folico

460263

KG

100

19

Aveia Beneficiada

Classe: Branca

Apresentacdo: Em Flocos Finos
Presenca De Gliten: Contém Gliten

460501

KG

10
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20

Sal

Tipo: Refinado

Aplicagéo: Alimenticia

Caracteristicas Adicionais: Teor Minimo Cloreto
De Sdédio 98,5%

291893

KG

320

21

Farinha Quibe

Composicéo: Graos De Trigo Selecionados E
Moidos

Tipo: Cru

326330

EMB 500G

160

22

Aclcar
Tipo: Cristal
Coloracgéo: Branca

603269

EMB 5 KG

36

23

Sal

Tipo: Grosso

Aplicagdo: Alimenticia

Teor Maximo Sédio: 390 MG/G
Acidez: 7,0 PH

454018

KG

18

24

Fermento
Tipo: Quimico
Apresentacao: P6

459586

EMB 250G

14

25

Farinha De Milho

Gréo: Amarelo

Tipo: Fuba

Caracteristica Adicional: Transgénico
Ingrediente Adicional: Fortificada Com Ferro E
Acido Folico

459013

EMB 500G

50

26

Gelatina Alimenticia
Apresentacao: P6
Sabor: Abacaxi
Origem: Animal

462705

KG

27

Gelatina Alimenticia
Apresentacao: P6
Sabor: Cereja
Origem: Animal

462708

KG

28

Gelatina Alimenticia
Apresentacao: P6
Sabor: Liméo
Origem: Animal

462713

KG

29

Gelatina Alimenticia
Apresentacao: P6
Sabor: Morango
Origem: Animal

462717

KG

30

Gelatina Alimenticia
Apresentacao: P6
Sabor: Sem Sabor
Origem: Animal

462721

PCT 12G

50

31

Gelatina Alimenticia
Apresentacao: P6
Sabor: Uva
Origem: Animal

462727

KG

32

Molho De Mesa

Tipo: Maionese
Composicédo: Tradicional
Apresentacéo: Creme

459658

EMB 3KG

12

33

Massa De Tomate
Tipo: Molho Pronto
Composicédo: Tradicional

459672

KG

176
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Apresentacao: Liquido

34

Massa De Tomate

Tipo: Extrato Concentrado
Composicgédo: Tradicional
Apresentacéo: Creme

459670

KG

230

35

Molho Pimenta

Composicao: Agua/Pimenta Vermelha Moida
/Vinagre De Alcool/Sal

Aplicacéo: Alimentos

233565

FRASCO 1L

170

36

Macarrédo

Teor De Umidade: Massa Seca

Base Da Massa: De Farinha de trigo, sem ovos
Apresentacao: Parafuso

458974

EMB 500G

300

37

Molho De Mesa

Tipo: Mostarda
Composicgéo: Tradicional
Apresentacéo: Creme

459667

EMB 3.2KG

10

38

Farinha De Mandioca
Grupo: Seca

Subgrupo: Amarela Torrada
Classe: Fina

Aspecto Fisico: Tipo 1
Acidez: Baixa Acidez

458921

1KG

290

39

Ché Alimentacéo
Tipo: Cha Mate
Uso: Alimenticio
Sabor: Natural

236613

CX 250G

40

Oleo Vegetal Comestivel
Tipo: Puro

Espécie Vegetal: Soja
Tipo Qualidade: Tipo 1

463692

EMB 900ML

780

41

Molho De Mesa

Tipo: Catchup
Composicédo: Tradicional
Apresentacdo: Creme

459663

EMB 1L

94

42

Canijica

Grupo: Especial, N° 3

Subgrupo: Despeliculada

Classe: Branca

Qualidade: Tipo 1

Caracteristica Adicional: Nao Transgénico

463690

EMB 500G

35

43

Arroz Beneficiado
Tipo: Agulhinha/Branco
Subgrupo: Polido
Classe: Longo Fino
Qualidade: Tipo 1

458904

EMB 5KG

1200

44

Farofa Pronta

Tipo: Tradicional

Sabor: Natural

Prazo Validade: Minimo de 4 Meses
Quantidade Calorias: 210 KCAL/G
Caracteristicas Adicionais: Com Farinha De
Madioca Temperada

244498

PCT 500G

420

45

Condimento
Tipo: Canela
Apresentacao: P6

463872

EMB 25G

24

Condimento
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46

Tipo: Canela
Apresentacdo: Casca

463873

EMB 25G

24

47

Ché Alimentacéo
Tipo: Erva Doce
Uso: Alimenticio

245189

CAIXA 15 UN

60

48

Tempero

Tipo: Chimichurri A Base De Ervas E Especiarias
Apresentacao: P6

Aplicacéo: Uso Culinario

626129

EMB 1KG

49

Condimento
Tipo: Cravo Da india
Apresentacao: Flor

463892

EMB 50G

24

50

Condimento
Tipo: Orégano
Apresentacéo: Desidratado

463916

EMB 250G

51

Condimento
Tipo: Paprica
Apresentacéo: P6

463917

EMB 500G

52

Condimento
Tipo: Pimenta Do Reino
Apresentacao: P6

463919

KG

53

Condimento
Tipo: Salsa
Apresentacao: Desidratado

463931

PACOTE
500G

54

Vinagre

Matéria-Prima: Fermentado Acético De Alcool E
Vinho Tinto

Tipo: Agrin

Aspecto Fisico: Liquido

269223

FR 750ml

334

55

Azeite de oliva extra virgem

espécie vegetal: de oliva

Ingredientes adicionais: extra virgem, teor da
acidez: menor que 0.8%

463698

EMB 500ml

200

56

Molho De Mesa

Tipo: Inglés
Composicgédo: Tradicional
Apresentacao: Liquido

459655

EMB1L

14

57

Molho De Mesa

Tipo: Shoyu
Composicgédo: Tradicional
Apresentacao: Liquido

459653

EMB1L

29

58

Condimento
Tipo: Manjericdo
Apresentacéo: Desidratado

463908

KG

59

Suco

Apresentacao: Xarope

Sabor: Groselha

Tipo: Artificial

Caracteristicas Adicionais: Aroma Artificial

261503

EMB 1L

18

60

Céco Ralado

Ingredientes: Cdéco

Apresentacao: Triturado
Caracteristicas Adicionais: Sem Agucar

421669

PCT 1KG

61

Chocolate

Tipo: Preto
Apresentacéo: Granulado
Sabor: Tradicional

471259

PCT 1KG
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62

Doce Confeitado
Tipo: Maria Mole
Ingredientes: Gelatina, Aclcar E Agua

Caracteristicas Adicionais: Recoberto Com Coco

Ralado

474417

KG

30

63

P6 Pudim

Sabor: Céco

Prazo Validade Minimo: 06 Meses
Caracteristica Adicional: Com Leite

462743

EMB 1KG

10

64

Doce Nao Confeitado

Tipo: Massa

Sabor: Banana

apresentacdo: embalado individualmente

462666

EMB 1KG

30

65

Doce Confeitado

Tipo: Goiabada

Ingredientes: Goiaba Madura, Aclcar, Agua
Caracteristicas Adicionais: Embalados
Individualmente

487591

EMB 1KG

45

66

Doce Nao Confeitado

Tipo: Massa

Sabor: Pagoca

Forma Apresentacdo: Tablete, embalado
individualmente

465663

EMB 1KG

64

67

Doce Nao Confeitado

Tipo: Massa

Sabor: Pé De Moleque

Forma Apresentacéo: Tablete, embalados
individualmente

462652

EMB 1KG

40

68

Gelatina Alimenticia
Apresentacao: P6
Sabor: Péssego
Origem: Animal

462719

PCT 1KG

12

69

Doce Leite

Tipo: Tradicional

Caracteristicas Adicionais: Embalados
Individualmente

462597

EMB 1KG

30

70

Gelatina Alimenticia
Apresentacao: P6
Sabor: Framboesa
Origem: Animal

462710

PCT 1kg

71

Gelatina Alimenticia
Apresentacao: P6
Sabor: Maracuja
Origem: Animal

462715

PCT 1kg

72

P6 Pudim
Sabor: Caramelo
Caracteristica Adicional: Com Leite

462737

PCT 1kg

10

73

Amido

Base: De Mandioca
Grupo: Tapioca
Subgrupo: Sagu Atrtificial
Aspecto Fisico: Tipo 1

459084

EMB 500G

50

74

Bolo Alimenticio

Sabor: Chocolate

Peso: 40 G

Prazo Validade: Minimo 6 Meses

266199

UN

800

Bolo Alimenticio
Sabor: Variado
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75

Tipo: Sem Recheio
Peso: 40 G
Prazo Validade: Minimo 6 Meses

445194

UN

800

76

Bolo Alimenticio

Sabor: Baunilha

Peso: 40 G

Prazo Validade: Minimo 6 Meses

266200

UN

400

77

Bolo Alimenticio

Sabor: Morango

Peso: 40 G

Prazo Validade: Minimo 6 Meses

266198

UN

400

78

Doce Nao Confeitado

Tipo: Cremoso

Sabor: Abdbora

Forma Apresentacdo: Coragao

474396

EMB 1kg

30

79

Doce Confeitado
Tipo: Suspiro
Caracteristicas Adicionais: Quadrado

474412

EMB 1kg

24

80

AcUcar

Tipo: Refinado

Coloragéo: Branca

Prazo Validade Minimo: 24 Meses

463998

CAIXA COM
400 UNID

81

Adocante

Aspecto Fisico: Liquido Transparente
Ingredientes: Sucralose

Prazo Validade: 1 ANO

Tipo: Dietético

Caracteristicas Adicionais: Bico Dosador

407523

FR 100ml

48

82

Molho De Mesa

Tipo: Salada
Composi¢do: Com Sabor
Apresentacao: Liquido

467430

CAIXA COM
200 UNID

450

83

Ovo Processado

Origem: Galinha
Apresentacao: Desidratado
Tipo: Inteiro

Processamento: Pasteurizado

446627

KG

90

84

Chocolate

Tipo: Preto

Apresentacéo: P6

Sabor: Tradicional

Caracteristica Adicional: 50 % Cacau

463547

CX 1KG

30

85

Oleo Vegetal Comestivel
Tipo: Puro

Espécie Vegetal: Soja
Tipo Qualidade: Tipo 1

463692

GALAO 18L

28

86

Suco

Apresentacao: Liquido

Sabor: Cajl

Tipo: Natural

Caracteristicas Adicionais: Concentrado

252018

GL 5L

60

87

Legume Em Conserva
Tipo: Azeitona Verde
Tamanho: Grande
Apresentacdo: Sem Carogo

459639

KG

30

Creme De Leite
Teor Gordura: Até 20% De Gordura
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88

Processamento: Uht
Tratamento: Homogeneizado

446533

CAIXA 200 GR

200

89

Leguminosa
Variedade: Feijdo Carioca
Tipo: Tipo 1

464553

KG

2400

90

Leguminosa
Variedade: Feijao Preto
Tipo: Tipo 1

464552

KG

120

91

Leguminosa
Variedade: Feijao Branco
Tipo: Tipo 1

464559

KG

30

92

Leguminosa
Variedade: Grao De Bico

464569

KG

20

93

Leguminosa
Variedade: Lentilha Verde

464574

PCT 500g

20

94

Leguminosa
Variedade: Feijao Azuki
Tipo: Tipo 1

464555

KG

30

95

Leguminosa
Variedade: Ervilha Seca

464570

KG

20

96

Legume Em Conserva
Tipo: Palmito
Apresentacao: Inteiro

460486

EMB 500g

45

97

Leite Em P¢6

Origem: De Vaca

Teor Gordura: Integral
Solubilidade: Instantaneo

446019

KG

120

98

Legume Em Conserva
Tipo: Milho Verde

462824

LATA 1,7 KG

35

99

Legume Em Conserva
Tipo: Seleta

462825

LATA 1,7 KG

32

100

Legume Processado
Tipo: Batata
Preparo: Cozido
Apresentacéo: P6
Adicional: Puré

473285

KG

80

101

Batata Processada
Espécie: Inglesa
Tipo Formato: Palha
Tipo: Frita

Apresentacao: Pronto Para Consumo

463707

KG

130

102

Fruta

Tipo 1: Uva Passa

Apresentacéo: Desidratada / Seca
Adicional: Preta

464883

KG

16

103

Leite Coco
Tipo: Integral
Prazo Validade Minimo: 12 Meses

464011

GRF 500 ML

35

104

Leite Soja
Aspecto Fisico: P6

296946

KG

10

105

Leite Condensado
Tipo: Integral
Ingrediente Basico: Leite In Natura

464014

CX 395 GR

52

106

Legume Em Conserva
Tipo: Cogumelo Esterilizado
Apresentacao: Fatiada

462826

KG

26
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107

Legume Em Conserva
Tipo: Ervilha

462823

LATA 1,7 KG

48

108

Proteina Texturizada Soja

Composicao Bésica: Proteina De Soja 50% E
Carboidrato 30%

Apresentacao: Flocos

Aspecto Fisico: Desidratada

Sabor: Carne Bovina

383472

KG

70

109

AcuUcar 1 kg

Tipo: Refinado

Coloragéo: Branca

Prazo Validade Minimo: 24 Meses

463998

1KG

20

110

Café

Café torrado e moido, tipo Unico, constituido
predominantemente por graos da espécie
arabica, com torra média, ndo sendo admitida
torra excessivamente escura que comprometa o
padrdo sensorial da bebida.

Qualidade: O produto devera possuir Certificado
de Pureza e Qualidade da Associagdo Brasileira
da Industria de Café (ABIC), na categoria
SUPERIOR ou acima; ou apresentara laudo de
andlise sensorial emitido por laboratério
credenciado pela Rede Brasileira de
Laboratérios da Salde, comprovando que o café
fornecido tem o nivel minimo de qualidade
correspondente a 6,5 (seis e meio) pontos da
Qualidade Global da escala de 0 a 10.

Embalagem: o café devera ser fornecido em
embalagens de 500 g, a vacuo, tipo tijolinho, de
material que preserve as caracteristicas do
produto (aroma, sabor e frescor), devidamente
lacradas, contendo identificag@o do fabricante,
CNPJ, data de fabricacdo e prazo de validade.

Prazo de validade: minimo de 12 meses a partir
da data de entrega.

Marcas de referéncia*: Café Especial Melitta
500g, Santa Clara Premium 500g, 3 Coragfes
Premium Estrada Real 5009 e Café Aviacao
Superior 500 g ou equivalente ou de qualidade

superior.

606523

PCT 500G

190

8. Estimativa do Valor da Contratacao

O valor total estimado da contratacdo é de R$ 266.037,62 (duzentos e sessenta e seis mil e trinta e sete reais e sessenta e dois centavos),

conforme pesquisa de precos realizada por meio da aba "pesquisa de precos” disponivel no compras.gov.br e sitios especializados.

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

Nao ha necessidade do parcelamento da solucao.
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10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

Considerando que, para o preparo dos alimentos, & necessario dispor de equipamentos de preparo e de armazenagem e utensilios
adequados, e que os existentes ndo suprem as nossas atuais necessidades, far-se-4 necessario adquiri-los.

No entanto, ndo existem contrata¢des ou processos correlatos ou interdependentes com este certame atualmente nesta Unidade
Gestora.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento
O objeto da contratacéo esta previsto no Plano de Contratacdes Anual 2026.

[) ID PCA no PNCP: 48031918000124-0-000010/2026;

V) ldentificador da Futura Contratacédo: 102322-74/2026.

12. Resultados Pretendidos
Pretende-se com esta contratagcao garantir a alimentacao de boa qualidade para a comunidade universitaria da UNESP - Campus Rio
Claro, proporcionando, assim, suporte para os alunos dos cursos oferecidos na instituicdo. Tal iniciativa contribui para o rendimento

cognitivo dos mesmos durante o processo de aprendizagem e evita a evasado escolar, sendo parte da politica de permanéncia
estudantil.

13. Providencias a serem Adotadas

Como trata-se de uma aquisi¢do recorrente, 0 campus conta com uma nutricionista capacitada para fiscalizar a entrega dos itens quanto
as condigfes, quantidades, exigéncias e estimativas estabelecidas neste instrumento.

14. Possiveis Impactos Ambientais
Geracao de residuos alimentares e embalagens que serdo descartadas. Para mitigagdo do risco, é indicado a separagdo de residuos

secos e Umidos para que nao ocorra a contaminagdo. O descarte de 6leos e gorduras devera ser realizado por empresa especializada
nesse tipo de coleta.

15. Declaracao de Viabilidade
Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratagao.
15.1. Justificativa da Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacdo com base neste Estudo Técnico Preliminar.
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16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o hordrio oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

MARCIA MARIA DE ANDRADE

Assistente administrativo

1Y
tf Assinou eletronicamente em 13/03/2026 as 10:38:01.

CLAUDIA PRISCILA FARIA

Supervisora da secao técnica de nutrigdo

1Y
tf Assinou eletronicamente em 13/03/2026 as 10:38:26.
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